Príloha č. 1 k výzve na predloženie cenovej ponuky


Opis predmetu obstarávania:
Špecifikácia tovaru:

Elektrický parný konvektomat

Kapacita: 10 x GN 1/1   
Kapacita jedál: 151-250 porcií
Energia: elektrická

Napätie: 400 V ⁓ 3N, 50/60 Hz

Príkon: 18,5 kW

Automatický zmäkčovač vody s kapacitou 1200 l/ 10 N

Gastronádoba: dierovaná  v počte 10 ks

                        smaltovaná plná v počte 10 ks

                        nerezová v počte 10 ks
Podstavec pod konvektomat s vodiacou lištou na GN

Požiadavky na konvektomat:

· Možnosť výberu pečenia, dusenia, grilovania, varenia v pare:
· Konvekčné pečenie: 30⁰ C – 260⁰ C

· Kombinovaný režim pary a konvekčného pečenia 35⁰ C – 260⁰ C

· Varenie v pare 35⁰ C – 130⁰  C s technológiou tvorby 100 % pary

· Digitálny display, nákres varných procesov na displeji
· Možnosť zvolenia varných procesov dotykom na ovládacom paneli.
· Možnosť uloženia programov

· Zobrazenie časového odpočtu dokončenia varného programu, signalizácia ukončenia programu

· Servisný a diagnostický systém pre automatické vyhodnotenie problémov a porúch
· Vpichová teplotná sonda  jadra
· Technológia na odvod vlhkosti z komory konvektomatu
· Technológia chladné sklo a vonkajšie povrchy
· Brzda ventilátora obmedzujúca únik tepla pri otvorení dverí
· Osvetlenie varnej komory
· Nerezový C-profil zásuvov pre ľahšie vkladanie nádob
· Automatický umývací systém s viacerými programami
· Nerezové prevedenie

· Filtračný odvápňovací systém
· Nádrž na čistiaci prostriedok integrovaná v konvektomate
· Otvárateľné vnútorné sklo pre ľahkú údržbu
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